
LE CLIENT

L’une des plus anciennes brasseries de 

République tchèque, Pivovar Strakonice 

1649, associe un savoir-faire traditionnel à 

des techniques de brassage modernes 

pour produire des bières de haute qualité. 

Soucieuse de garantir un goût exception-

nel et une durée de conservation

prolongée, la brasserie a été confrontée à 

un défi majeur lorsque l’un de ses 

éléments filtrants clés a été discontinué. 

LE CHALLENGE
Pendant des décennies, la brasserie 

Pivovar Strakonice s'est appuyée sur une 

première étape de filtration à base de terre 

de diatomées (TD). Cette étape était suivie 

d’une filtration de sécurité, garantissant la 

limpidité et la qualité de ses bières.

Ce procédé traditionnel reposait sur un 

mélange de TD et de cellulose ou d’agents 

stabilisants, suivi d’une filtration de sécurité 

destinée à retenir toute particule de TD 

pouvant s'échapper en raison de pics de 

pression, d'erreurs de manipulation ou de 

défaillance d’équipement.

Cependant, lorsque leur précédent fournis-

seur a cessé la production des cartouches 

filtrantes avec un seuil de 0.45µm absolu, 

la brasserie s'est retrouvée face à un 

dilemme. Elle devait trouver une alterna-

tive fiable pour :

• Maintenir de manière constante la 

clareté de la bière ainsi qu'une durée de 

conservation d'au moins trois mois (ou 

six mois pour l'exportation).

• S’intégrer parfaitement à leur système 

de filtration à base de TD et leur

processus d’embouteillage.

• S’adapter à un débit de 110 hl/h.

LA SOLUTION

Partenaire historique de la brasserie,

Global Filter a proposé une solution sur 

mesure pour répondre aux défis spécifiques 

posés par l'interruption des anciens 

éléments filtrants.

Le procédé à base de TD a été ajusté en 

collaboration avec le maître brasseur afin 

de définir un mélange optimal de TD et de 

cellulose. Cette optimisation a permis 

d’obtenir une filtration parfaite, une capaci-

té suffisante pour l’embouteillage, et une 

réduction de la variabilité opérationnelle 

liée aux fluctuations saisonnières de la 

qualité du malt et du houblon.

Optimisation de la pré-filtration :

Deux corps de filtres sanitaires

multi-cartouches AFS 24-40, équipés de 

cartouches plissées en polypropylène 

série-PP de Global Filter, ont été installés 

pour l’étape de filtration finale avant

l'embouteillage. 

Système de filtration finale : 

• Seuil de rétention absolu de 0,45µm 

(Beta 5000, efficacité 99,98 %).

• Débit par cartouche 10" : 114 l/h.

• Compatibilité avec les procédés de 

nettoyage et de désinfection: stérilisa-

tion à l’eau chaude et nettoyage 

chimique avec 2 % de NaOH et 0,5 % 

de Persteril.

Les cartouches pour la filtration de sécuri-

té ont généralement une durée de vie 

comprise entre 1 000 et 4 000 hl par 

cartouche de 10”, avec un rétro-lavage. 

Les cartouches pour la filtration finale, 

permettent de filtrer 500 à 800 hl par 

cartouche de 10”, ce qui représente  50 

000 à 70 000 hl par corps de filtre dans ce 

système.

Longévité :

Le système a été conçu pour permettre 

l’intégration future de cartouches 

membranes GFPES 0,45μm de

Global Filter, destinées aux brasseries 

recherchant une durée de conservation de 

six mois. Ces cartouches peuvent être 

soumises à des tests d'intégrité, assurant 

une filtration sans faille pour les bières 

destinées à l'exportation.

Conception évolutive du système :
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LES RÉSULTATS PERSPECTIVES D'AVENIR

En alliant des décennies d’expertise en 

filtration à une compréhension approfondie 

des procédés brassicoles, Global Filter a 

proposé une solution qui répond non 

seulement aux besoins immédiats de la 

brasserie, mais qui la prépare aussi à ses 

défis futurs. Ce projet illustre l’engagement 

constant de Global Filter à accompagner 

l’industrie des boissons avec des solutions 

innovantes, flexibles et techniquement 

avancées.

Améliorations de la performance :

• Atteinte d'une efficacité de filtration à 

0,45µm, garantissant une clarté 

constante et une stabilité microbiolo-

gique sans pasteurisation.

• Conservation d’une bière fraîche et 

stable pendant plusieurs mois, même 

pour celles non pasteurisées.

Économies :

• Réduction des coûts de main-d'œuvre 

de plus de 10 % grâce à une mainte-

nance simplifiée des cartouches.

• Réduction de 90 % du volume de 

déchets par rapport à la méthode de 

filtration précédente.

Bénéfices opérationnels :

Chaîne d’approvisionnement simplifiée :

Global Filter maintient un stock de sécurité 

pour les besoins urgents de la brasserie, 

permettant une réduction de 90 % de 

l’espace de stockage.

Intégration fluide avec les systèmes de 

filtration à base de TD et les processus de 

mise en bouteille existants, pour une effica-

cité opérationnelle renforcée.

TÉMOIGNAGE

Dušan Krankus, Directeur de Pivovar 

Strakonice 1649, a déclaré :

« Après l'investissement dans la microfil-

tration de la bière en fût en janvier, nous 

avons également investi en septembre 

dans la microfiltration de la bière en 

bouteilles. Un ensemble de deux corps de  

filtre a été fourni par Global Filter, basé à 

Strakonice. Chacun des corps de filtres 

contient 24 cartouches filtrantes avec une 

rétention de 0,45µm à travers lesquelles la 

bière s'écoule juste avant l'embouteillage. 

En amont, la filtration initiale à la TD utilise 

des bougies en acier inoxydable

pré-enduites de TD, cette dernière servant 

de couche filtrante. Grâce à cette double 

filtration, nous n'avons pas à pasteuriser 

notre bière, qui a pourtant une durée de 

conservation de plusieurs mois. »

Corps de filtre AFS installées à la brasserie 

Pivovar Strakonice 1649.

Global Filter est prêt à collaborer 

avec vous pour valoriser vos 

produits et optimiser les processus 

qui font votre succès.


